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Le grand portrait

Patrimoine

Installé a Neuvy-Deux-Clochers,
le jeune couple fourmille d'idées
pour restaurer et faire vivre cette
ceuvre, joyau de l'art singulier.

William n'est pas prétre, Charlotte
n'est pas moniale. Pourtant, 1'un et I'autre
veillent sur un édifice a ciel ouvert, aussi
atypique que magnifique, situé a Neuvy-
Deux-Clochers, dans le Cher. “Nous ne
sommes que les gardiens de la Cathédrale
de Jean Linard, confie, modestement, le
couple. Nous désirons juste pérenniser ce
site patrimonial & travers notre savoir-faire,
en proposant notre cuisine aux clients.” Car,
finalement, la patisserie semble étre la re-
ligion de ces jeunes parents qui trouvent
le salut de leur ame derriere les four-
neaux et non dans une église. Et tous deux
confessent une priére : espérer voir leur
projet professionnel éclore au plus vite
dans un décor hors du temps, marqué par
le génie de Jean Linard, poéte de la céra-
mique (1931-2010). William et Charlotte, ou
I'histoire de deux cuisiniers qui ont quitté
l'une des maisons francaises artisanales
les plus en vue a Paris, emmenée par le
chef Christophe Michalak, pour s'installer
au cceur du Berry.

Les internautes conquis par leur projet
Et sile hasard n'existait pas ? Charlotte

Collet vit avec ses parents, qui travaillent

dans les assurances, et ses deux grandes

William Rouget et Charlotte Collet,
gardiens de la Cathédrale de Linard

sceurs dans le département des Hauts-de-
Seine. Mais la famille a besoin de respi-
rer l'air sain de la campagne. Durant les
vacances et les week-ends, elle profite du
Cher et pose ses valises 4 Achéres. A seu-
lement 4 ans, la petite Charlotte découvre
“un lieu emblematique” : 1a Cathédrale de
Jean Linard. “Je garde de mes premiers sou-
venirs des couleurs, de la luminosité et des
miroirs”, commente la jeune femme, qui
se désolera, quelques années plus tard, de
voir I'ceuvre “a l'abandon”. Adolescente,
Charlotte poursuit ses réves gourmands.
Apreés un bac pro cuisine en alternance et
une mention complémentaire en patisse-
rie, celle qui aime la rigueur et la préci-
sion fait ses armes sucrées chez les plus
grands : Michel Rostang, cuisinier récom-
pensé de deux étoiles, les patissiers Pierre
Hermeé — désigné, en 2016, meilleur patis-
sier du monde par le classement des Wor-
Id's 50 best restaurants —, Yann Couvreur
—chez qui elle est chef adjoint et avec qui
elle participe a 'ouverture d'une patisse-
rie - et, enfin, Christophe Michalak — chez
qui elle occupe également le poste de chef
adjoint. Des journées sans fin — “je me suis
donnée plus que de raison” -, de “belles ex-
périences” voire étonnantes, comme dans
l'univers clinquant du palace Prince de
Galles, et des desserts haute couture réali-
sés pour des gourmets au fin palais.
William, lui, connait le grand air iodé
vendéen deés sa naissance. Ses parents
sont agriculteurs. Entouré de trois grands
fréres, il va marcher dans les traces del'un
des siens. Le souvenir d'un millefeuille al-
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ATeété 2022, le couple aréouvert aux visiteurs le site, inscrit en 2012 au titre des monuments historiques. En plus de proposer crépes et glaces maison,
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ilacréé destablettes de chocolat avec un motif i it on C R

lume, encore aujourd'hui, les étoiles dans
ses yeux : “Il y avait quelque chose de ma-
gique dans ce dessert et un cote artistique”,
raconte celui qui étudie la cuisine au ly-
cée professionnel de La Roche-sur-Yon, en
Vendée. William réalise une mention com-
plémentaire : patissier, chocolatier, glacier
et confiseur. I1 n'a pas forcément le temps
ni de bronzer sur une serviette ni celui de
skier ; il part pourtant 4 la belle saison en
Corse, a Bonifacio, et durant I'hiver dans
la trés sélecte station de Courchevel, 1a ou
le célebre Glenn Viel devient chef du Che-
val Blanc. Le jeune homme travaille sans
relache et évolue rapidement dans les cui-
sines, notamment celles du palace Le Stra-
to, au pied des pistes de ski. Il devient chef
patissier. “C'était tres enrichissant et nous
devions étre en permanence dans la créa-
tion”, raconte-t-il, lui qui cotoie le luxe. Un
monde fait de démesure et de gachis, aussi.
Pas simple pour un fils d'agriculteurs d'ac-
cepter un tel gaspillage... Apres un voyage
au Sénégal, William débarque a Paris. C'est
en 2019, il a 23 ans et redevient commis,
cette fois pour Christophe Michalak.
William aime la vie en communauté.
Charlotte a un coté “un peu sauvage”. Ce
qui les rapproche ? La patisserie. Ils tra-
vaillent pour le méme chef et apprennent,
de sucreries en patisseries, & mieux se
connaitre. L'affinité fait le reste. “C'était
mon amoureux du confinement”, rigole la
pétillante Charlotte. Le confinement a pris
fin tandis que la flamme de l'amour s'est
embrasée. La petite Capucine, née le 7 mars
2023, a uni a jamais leur destin commun.

IIs forment un jeune couple quand
Charlotte décide d'emmener William dans
le Berry, “[saj région de caeur”. 1ls visitent
Bourges, Sancerre, le village de potiers
de La Borne et, juste a coté, la Cathédrale
de Jean Linard. “Et la, je vois un panneau
A vendre, se rappelle la jeune femme.
J'etais si dégue et surprise. Je me suis de-
mandé ce que le site allait devenir. C'était
un patrimoine en désuétude.” William
s'intéresse a l'histoire de ce lieu singulier,
qui s'inscrit dans la lignée du Palais idéal
du Facteur Cheval, réalisé par Ferdinand
Cheval a Hauterives, dans la Drome. “Le
potentiel était énorme !” Une idée germe :
“Pourquoi ne pas créer un salon de thé
pour sauvegarder le site ?” Accompagnés
de leurs deux familles, les amoureux vi-
sitent, le 15 septembre 2020, cette ceuvre
monumentale. Soutenus de fagon “incon-
ditionnelle”par leurs parents et par Patrice
Besse immobilier, et apres 21 mois de “per-
sévérance et de rebondissements”, William
et Charlotte signent l'acte authentique de
ventele 22 juin 2022. Par la méme occasion,
ils signent le début d'une autre vie, loin du
luxe et de 1a démesure, au cceur de la cam-
pagne, au plus preés de 1'essentiel. Dans
cette aventure, ces passionnés peuvent
compter sur leur ancien patron, Chris-
tophe Michalak : “Je suis str que Charlotte
et William mettront autant de passion et de
talent dans leur magnifique projet qu'ils en
ont mis dans leur travail quand j'ai eu la
chance de les avoir a mon compte !”, confie
le chef patissier. Leur quéte - “grace a
l'aménagement d'une cuisine profession-

-vous a Paques pour les prochaines visites.

nelle dans l'une des dépendances de la mai-
son, prolonger a table, avec des produits
locaux, l'instant magique de la visite” - est
également approuvée par les internautes.
Lors de la derniére campagne de finance-
ment participatif organisée par I'agence de
Tourisme & territoires du Cher en partena-
riat avec la plateforme KissKissBankBank,
le projet a, en effet, battu le record de la
cagnotte la plus importante (36 825€).
“Une maison, c'est comme un homme,
disait Jean Linard. Tu changes au fur et
a mesure que tu avances dans ta vie, et la
maison, elle doit faire pareil.” En détenant
les clefs du bonheur, William et Charlotte
goltent cette sagesse immuable.
Anne-Marie Vincent

Repéres

M 3mars 1991 : naissance
de Charlotte dans
les Hauts-de-Seine (92)

M 1° avril 1996 : naissance
de William en Vendée (85)

W 22 juin 2022 : le couple
achéte la Cathédrale de
Jean Linard, dans le Cher

W 2023: il participe a la promo
AdZ2T - KissKissBankBank.



